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CATA DE ACEITE. NIVEL AVANZADO

S
. "

Area: Sin clasificar Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 8 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

OBJETIVOS

Perfeccionar las habilidades de valoraciéon de AOV.

Agudizar las habilidades sensoriales.

Profundizar en el andlisis sensorial del AOV.

Conocer y comparar las diferentes variedades de aceituna de Espafia, variedades atipicas, variedades de aceituna producidas en otros
lugares del mundo.

Ahondar ahondaremos en los conceptos basicos de la Sumilleria.

Identificar los atributos negativos y positivos de los aceites, interpretando los perfiles organolépticos.

CONTENIDOS

Analisis Sensorial del AOV. Panel Test y Ficha de Cata COI.

Variedades de aceitunas. Distribucién geografica. Diferencias quimicas y sensoriales.
AOVEs del mundo. Particularidades de diferentes paises.

Sumilleria de Aceites. Elaboracién de una Carta de Aceites. Gestién de bodega de aceites.
Premios y Clasificaciones Nacionales e Internacionales.

Sesiones practicas:

- Pruebas de identificacién de atributos positivos y negativos.

- Pruebas de ordenacién.

- Cata hedonistica de AOVEs.

- Cata de AOVEs monovarietales y variedades atipicas.

REQUISITOS

Sera requisito indispensable acudir al 75% de las horas presenciales para poder acceder a la prueba final y aprobar el examen final con
una nota minima de un 5

CONTROLES APRENDIZAJE

Al finalizar el curso, se celebrard una prueba tedrica presencial, cuyo nivel serd acorde con el de la formacién impartida, y a la que sélo
se podran presentar aquellos participantes que hayan cumplido con los requisitos minimos de asistencia y participacién para la
superacién del curso expuestos en el siguiente punto de esta guia.

La prueba presencial consistird en un examen tipo test multirespuesta, siendo sélo una de ellas la correcta. La puntuacién de la prueba
sera numérica, valorando cada pregunta con un punto sobre el total si es correcta y cero puntos si no se contesta o es errénea. La
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puntuacidn final se calculara sobre una nota maxima de 10, y se considerara apto si obtiene un minimo de 5 puntos.
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