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LIMPIEZA Y DESINFECCION EN LA MANIPULACION DE

ALIMENTOS

Area: Sin clasificar
Modalidad: Presencial
Duracion: 6 h

Precio: Consultar

OBJETIVOS

Realizar correctamente la limpieza de las instalaciones, equipos y Utiles
implicados en la manipulacién de alimentos, utilizando las técnicas y productos
adecuados, con la finalidad de reducir el nGmero de microorganismos y evitar la
contaminacion de los alimentos.

CONTENIDOS

-Mddulo 1.- Alimentos: Contaminacion y Conservacion.
* Composicién de los alimentos.

* Cdmo se contaminan los alimentos.

* Causas Y sintomas de las infecciones e intoxicaciones.
* Cdmo conservar los alimentos.

-Mddulo 2.- Técnicas de limpieza.

* Conceptos basicos en limpieza.

* Productos de limpieza.

* Técnicas principales de limpieza.

* Tipos de superficies, equipos y Utiles.

* Lucha contra plagas.
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https://didascalia.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://didascalia.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=164537#p_solicitud
https://didascalia.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=164537&popup=0&url=/catalogo.php?id=164537#p_ficha_curso
https://didascalia.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=164537

