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ASPECTOS BASICOS DE LA LEGISLACION AMBIENTAL EN
RESIDUOS PARA HOSTELERIA

i
>

Area: MEDIOAMBIENTE Curso Bonificable
Modalidad: Presencial Contactar
Duracion: 10 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

DESTINATARIOS

Profesionales que desempefien sus labores en el &mbito de la hosteleria y necesiten estar actualizados en legislacién sobre residuos (o
medio ambiente en general).

Mandos intermedios de empresas cuyo ambito de trabajo sea el sector de alimentacién en general.
Estudiantes de grado que quieran ampliar sus conocimientos en residuos de empresas alimentarias.

Responsables del sistema de gestiéon ambiental en empresas tanto en industrias alimentarias como no alimentarias.

OBJETIVOS

Objetivos generales

Dotar de formacién necesaria para la capacitacién y preparacion de competencias y cualificaciones en puestos de trabajo que conlleven
responsabilidades ambientales.

Aumentar los conocimientos en materia de gestion medioambiental.

Interiorizar el sistema de gestién medioambiental europeo (EMAS), asi como la norma I1SO 14001 dentro del sector hostelero.

Conocer las claves principales de gestidn del sistema medioambiental en cuanto a residuos en el sector hostelero.

Objetivos especificos

Aproximar al concepto de medio ambiente, con exposicién de las politicas medioambientales referentes a residuos existentes tanto en
Espafia como en Europa.

Conocer la normativa y los procedimientos a seguir para una correcta gestién de residuos bajo los criterios de calidad medioambiental.
Conocer la normativa especifica y el impacto ambiental de residuos en el &mbito laboral de limpieza.

Actualizar el conocimiento sobre residuos en materia legislativa.

CONTENIDOS

. EI medio ambiente: conceptos basicos y generales

. Aproximacién al concepto de medio ambiente.

. Las politicas ambientales: Evolucién en Espafia y en Europa.
. Tipos de contaminacidn. Especial incidencia en hosteleria
Contaminacién atmosférica.

. Contaminacién hidrica.

. Contaminacién del suelo.

. Contaminacién acustica.

AWNELRNNRE P

6-03-2025 12


https://didascalia.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://didascalia.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=140324#p_solicitud
https://didascalia.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=140324&popup=0&url=/catalogo.php?id=140324#p_ficha_curso
https://didascalia.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=140324

D id d SCE]H A Educational Group

. Contaminacion luminica.

. Contaminacién visual.

. Contaminacién térmica.

. Sistemas de gestién medioambiental. Conceptos generales y relacién con la hosteleria
. La empresa y el medio ambiente.

. Tipos de gestién medioambiental: Emas e 1SO 14001.

. Residuos peligrosos. Clasificacién, almacenaje, tratamiento y control.

. Nuevas tendencias en la gestion medioambiental. Novedades. "Etiquetas verdes". Especial incidencia en hosteleria
. Sistemas integrados de medio ambiente y calidad.

. Ecoproductos, y su relacién con los residuos. Especial incidencia en hosteleria:
Ejemplo Ecolabel.

. Las empresas del ambito de la hosteleria y el medio ambiente

. La hostelerfa. Residuos mas habituales.

. Implicaciones ambientales de las empresas de hosteleria.

. La politica ambiental de una empresa hostelera.

. La legislacién ambiental en el ambito de la hosteleria

. Normativa medioambiental en general.

. Normativa especifica para la hosteleria.

. Especial referencia a la Nueva ley de residuos:

Legislacion anterior sobre residuos.

Ley 7/2022, de 8 de abril, de residuos y suelos contaminados para una economia circular.
Especial incidencia y problemdtica con residuos plasticos.

N PR WNRFE WSO WV

W NN O WNEFEWU

REQUISITOS

Serd requisito indispensable acudir al 75% de las horas de formacidn.
Recuerda que debes conectarte a las sesiones impartidas mediante aula virtual con micréfono y cdmara web activada.

Es imprescindible la conexion de la CAmara Web durante dichas sesiones, ya que seran grabadas y revisadas, por lo que la realizacion
de otras actividades ajenas al desarrollo de la formacién podria considerarse como falta de asistencia en la misma.

CONTROLES APRENDIZAJE

Al finalizar el curso, se celebrard una prueba tedrica , cuyo nivel sera acorde con el de la formacién impartida, y a la que sélo se podran
presentar aquellos participantes que hayan cumplido con los requisitos minimos de asistencia y participacién para la superacién del
curso expuestos en el siguiente punto de esta guia.
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