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IMPLANTACIÓN DEL PROTOCOLO GLOBAL GAP V.5.3

Área: Sin clasificar
Modalidad: Teleformación
Duración: 100 h
Precio: Consultar

Curso Bonificable
Contactar

Recomendar
Matricularme

DESTINATARIOS

La acción formativa está dirigida a profesionales interesados en reciclar su formación, con la finalidad de potenciar sus habilidades y
destrezas en el desempeño de sus funciones laborales.

OBJETIVOS

Conocer los conceptos básicos y específicos en materia de normativa y calidad del sector. Adquirir los conocimientos necesarios para
poder implantar el Protocolo Global Gap V.5.3.

CONTENIDOS

UNIDAD DIDÁCTICA 1. SECTOR AGRÍCOLA. BUENAS PRÁCTICAS AGRÍCOLAS (BPA)
Producción agrícola segura y sostenible a nivel mundial
Conservación del suelo
Utilización óptima de la energía
Utilización óptima del agua
Conservación de la biodiversidad
Utilización racional de productos fitosanitarios.
Reducción de la contaminación agraria
Sanidad animal
Carga ganadera
Normas mínimas medioambientales
UNIDAD DIDÁCTICA 2. GESTIÓN DE LA CALIDAD EN LA EMPRESA AGROALIMENTARIA
El control de calidad en la empresa agroalimentaria
- La decisión de controlar
- Definición y tipos de calidad alimentaria
- Calidad en la industria agroalimentaria: especificidad
- Programa de garantía de seguridad y calidad hortofrutícola
- Atributos de calidad, grados y estándares
- Atributos de calidad y deterioro
Normalización y certificación
- Normalización
- Certificación
Otras certificaciones en la industria agroalimentaria
- Global Gap
- IFS
- BRC

https://didascalia.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://didascalia.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=113097#p_solicitud
https://didascalia.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=113097&popup=0&url=/catalogo.php?id=113097#p_ficha_curso
https://didascalia.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=113097
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UNIDAD DIDÁCTICA 3. NORMAS EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA
Introducción
Objetivos
Mapa Conceptual
Legislación vigente en la industria agroalimentaria
- Norma ISO 14001
Sistemas de gestión ambiental
- Reglamento de ecogestión y ecoauditoría. Sistema Comunitario de Gestión y Auditaría Medioambientales:(EMAS)
- Infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la producción agro-alimentaria.
- Estándares de calidad en la industria agroalimentaria: Global Gap
UNIDAD DIDÁCTICA 4. CERTIFICACIÓN GLOBAL GAP: IMPLANTACIÓN DEL PROTOCOLO GLOBAL GAP V.5.3
Global G.A.P.
- Introducción a Global G.A.P.
- Normas GLOBAL G.A.P.
- Introducción a norma IFA GLOBAL G.A.P.
Requisitos y proceso de certificación GLOBAL G.A.P.
- Documentos normativos asociados a la certificación
- Opciones de certificación
- Proceso de registro
- Conceptos básicos para la comprensión de la unidad didáctica
- Proceso de evaluación
- Proceso de certificación
- Requisitos del SGC para las certificaciones GLOBAL G.A.P. en opción 2 o en opción 1 con explotaciones múltiples
- Cualificación de inspectores y auditores internos
Documentos habituales en el SGC de GLOBAL G.A.P.
- Documentos habituales en el SGC GLOBAL G.A.P.
Versión actual Global Gap. Versiones reconocidas por GFSI del estándar IFA GLOBALG.AP en 2020-2021
- Norma de Aseguramiento Integrado de Fincas, versión 5.3-GFS

REQUISITOS

Los requisitos mínimos de asistencia y participación serán avalados por los registros correspondientes que incluirán, entre otros, los
siguientes aspectos, que serán determinantes para la consecución del certificado de aprovechamiento:

 1. Haber participado en el foro (Obligatorio: 1 entrada) 

 2. Haber visualizado al 75% el contenido; además de realizar las actividades tipo por cada una de las unidades didácticas.

 3. Superar la prueba final con una nota mínima de 5 puntos.

Asimismo, el alumnado debería acumular un tiempo mínimo de conexión que se aproxime al 75% de las horas de la acción formativa,
siguiendo recomendaciones de los correspondientes organismos de control, para evitar posibles incidencias.

 
Todos estos requisitos serán comprobados a través de la plataforma virtual de aprendizaje. 
 

CONTROLES APRENDIZAJE

Al finalizar el curso, deberás realizar una prueba de evaluación final tipo test.


