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IMPLANTACION DEL PROTOCOLO GLOBAL GAP V.5.3

Area: Sin clasificar Curso Bonificable
Modalidad: Teleformacién Contactar
Duracién: 100 h Recomendar
Precio: Consultar Matricularme

DESTINATARIOS

La accién formativa estd dirigida a profesionales interesados en reciclar su formacién, con la finalidad de potenciar sus habilidades y
destrezas en el desempefio de sus funciones laborales.

OBJETIVOS

Conocer los conceptos bésicos y especificos en materia de normativa y calidad del sector. Adquirir los conocimientos necesarios para
poder implantar el Protocolo Global Gap V.5.3.

CONTENIDOS

UNIDAD DIDACTICA 1. SECTOR AGRICOLA. BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS (BPA)
Produccidn agricola segura y sostenible a nivel mundial
Conservacion del suelo

Utilizacién éptima de la energia

Utilizacién 6ptima del agua

Conservacién de la biodiversidad

Utilizacién racional de productos fitosanitarios.

Reduccién de la contaminacion agraria

Sanidad animal

Carga ganadera

Normas minimas medioambientales

UNIDAD DIDACTICA 2. GESTION DE LA CALIDAD EN LA EMPRESA AGROALIMENTARIA
El control de calidad en la empresa agroalimentaria

- La decisién de controlar

- Definicién y tipos de calidad alimentaria

- Calidad en la industria agroalimentaria: especificidad

- Programa de garantia de seguridad y calidad hortofruticola
- Atributos de calidad, grados y estandares

- Atributos de calidad y deterioro

Normalizacién y certificacién

- Normalizacién

- Certificacién

Otras certificaciones en la industria agroalimentaria

- Global Gap

- IFS

-BRC

6-03-2025 12


https://didascalia.campusdeformacion.com/bonificaciones_ft.php
https://didascalia.campusdeformacion.com/catalogo.php?id=113097#p_solicitud
https://didascalia.campusdeformacion.com/recomendar_curso.php?curso=113097&popup=0&url=/catalogo.php?id=113097#p_ficha_curso
https://didascalia.campusdeformacion.com/solicitud_publica_curso.php?id_curso=113097

D id d SCE]H A Educational Group

UNIDAD DIDACTICA 3. NORMAS EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

Introduccién

Objetivos

Mapa Conceptual

Legislacion vigente en la industria agroalimentaria

- Norma ISO 14001

Sistemas de gestién ambiental

- Reglamento de ecogestién y ecoauditoria. Sistema Comunitario de Gestién y Auditaria Medioambientales:(EMAS)
- Infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de la produccién agro-alimentaria.

- Estandares de calidad en la industria agroalimentaria: Global Gap

UNIDAD DIDACTICA 4. CERTIFICACION GLOBAL GAP: IMPLANTACION DEL PROTOCOLO GLOBAL GAP V.5.3
Global G.A.P.

- Introduccién a Global G.A.P.

- Normas GLOBAL G.A.P.

- Introduccién a norma IFA GLOBAL G.A.P.

Requisitos y proceso de certificacién GLOBAL G.A.P.

- Documentos normativos asociados a la certificacion

- Opciones de certificacion

- Proceso de registro

- Conceptos basicos para la comprensién de la unidad didactica

- Proceso de evaluacién

- Proceso de certificacién

- Requisitos del SGC para las certificaciones GLOBAL G.A.P. en opcién 2 o en opcién 1 con explotaciones multiples
- Cualificacién de inspectores y auditores internos

Documentos habituales en el SGC de GLOBAL G.A.P.

- Documentos habituales en el SGC GLOBAL G.A.P.

Version actual Global Gap. Versiones reconocidas por GFSI del estandar IFA GLOBALG.AP en 2020-2021
- Norma de Aseguramiento Integrado de Fincas, version 5.3-GFS

REQUISITOS

Los requisitos minimos de asistencia y participacién seran avalados por los registros correspondientes que incluirdn, entre otros, los
siguientes aspectos, que seran determinantes para la consecucion del certificado de aprovechamiento:

1. Haber participado en el foro (Obligatorio: 1 entrada)
2. Haber visualizado al 75% el contenido; ademds de realizar las actividades tipo por cada una de las unidades didacticas.

3. Superar la prueba final con una nota minima de 5 puntos.

Asimismo, el alumnado deberia acumular un tiempo minimo de conexién que se aproxime al 75% de las horas de la accién formativa,
siguiendo recomendaciones de los correspondientes organismos de control, para evitar posibles incidencias.

Todos estos requisitos seran comprobados a través de la plataforma virtual de aprendizaje.

CONTROLES APRENDIZAJE

Al finalizar el curso, deberdas realizar una prueba de evaluacidn final tipo test.

6-03-2025 2/2



