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PREVENCION, CONTROL Y EXTERMINIO DE CHINCHES

Área: Sin clasificar
Modalidad: Teleformación
Duración: 25 h
Precio: Consultar

Curso Bonificable
Contactar

Recomendar
Matricularme

DESTINATARIOS

Este curso va dirigido a:

Personal profesional, técnico y comercial de empresas de control de plagas que, por sus funciones, trabajan en la aplicación de planes
de control integrado de plagas.

Usuarios de servicios de control de plagas.

Responsables de establecimientos del sector hotelero.

Responsables de riesgos laborales.

OBJETIVOS

Proporcionar a los participantes los conocimientos básicos sobre la biología y el hábitat de las chinches así como la metodología para
realizar un correcto manejo y control de estos insectos, especialmente dentro de la industria hotelera.

CONTENIDOS

Tema 1. Las chinches
Chinches
Tipos de chinches
Cimex Lectularius (chinches de la cama)

Tema 2. Cimex Lactularius o chinches de la cama
Hábitat
Alimentación
Infestación
Chinches de la cama y salud pública

Tema 3. Diagnóstico de situación
Normativa y planes de gestión de plagas
Diagnóstico de situación
Seguridad y salud de los técnicos. Bioseguridad

Tema 4. Métodos de control
Preparación de la estancia antes del tratamiento
Métodos no químicos
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Métodos químicos
Resistencia de las chinches a los insecticidas
Otros productos utilizados
Consideraciones tras el tratamiento
Seguimiento

Tema 5. Prevención
Prevención en viviendas particulares
Prevención en el sector hostelero
Prevención en lugares críticos

REQUISITOS

Los requisitos mínimos de asistencia y participación serán avalados por los registros correspondientes que incluirán, entre otros, los
siguientes aspectos, que serán determinantes para la consecución del certificado de aprovechamiento:

 1. Haber participado en el foro (Obligatorio: 1 entrada) 

 2. Haber visualizado al 75% el contenido; además de realizar las actividades tipo por cada una de las unidades didácticas.

 3. Superar la prueba final con una nota mínima de 5 puntos.

Asimismo, el alumnado debería acumular un tiempo mínimo de conexión que se aproxime al 75% de las horas de la acción formativa,
siguiendo recomendaciones de los correspondientes organismos de control, para evitar posibles incidencias.

 
Todos estos requisitos serán comprobados a través de la plataforma virtual de aprendizaje. 

CONTROLES APRENDIZAJE

Al finalizar el curso, deberás realizar una prueba de evaluación final tipo test.


